
Sommeröffnungszeiten ab 1. Juni 2025

Mo – Mi 6.45 – 11.30 / 15.00 – 19.00 Uhr

Do – Fr 6.45 – 11.30 / 15.00 – 22.00 Uhr

Selbstbedienung im Gärtli: Bestellungen bitte im Bistro machen 

Das Bistro-Team freut sich über Ihren/deinen Besuch und sagt "Merci"!



Kaffee & Tee

Kaffee crème / Espresso 4

Schale / Milchkaffee 4.5

Cappuccino / Latte macchiato 5

Iced Coffee 5.5

«Kafi fertig» / «Kafi Luz» 6.5

Ovo / Schokolade (warm oder kalt) 4.5

Punsch (Rum / Apfel) 4

Feine Tees in der Tasse / «im Chännli» 4/7

Kalte Getränke

Himbeersirup für Kinder    gratis

Diverse Sirup mit Hahnenwasser pro dl 1

Mineral offen 2/3 dl 3 / 3.5

Nature, Coca Cola, Citron, Schorle

Mineral in Pet-Flasche 5 dl 4.5

Nature, Coca Cola/Zero, Eistee, Schorle, Rivella

«Bänz» - der natürliche Durstlöscher aus der Region

Apfel mit: Rhabarber, Cassis oder Quitte 3.3 dl 6

Orangensaft 2 dl 4.5

«El Tony Mate» / in der Dose 3.3 dl 4.5

Tonic Water 2 dl 4.5



Bier 

Egger «Maximus», 5.2%

Herrgöttli 2 dl 4

Stange / Chübeli  3 dl 4.5

Äs Grosses 5 dl 6.5

Panaché 2/3/5 dl 4/4.5/6.5

Flasche Lager 5 dl 6
Egger Hopfer Single Hop 5.2 Vol%  3.3 dl 5
Egger Stout, Small batch No 20, 4.0 Vol% 3.3 dl 5.5

Egger Labelle Weizen 5.2 Vol% 5 dl 7
Moretti, 4.6% 3.3 dl 4.5

Egger «Pilot», Amber 0.5 Vol% 3.3 dl 5
Lola, IPA 0.5 Vol%  3.3 dl 6
Egger Nuller 0 Vol% 3.3 dl 4.5

Bierspezialitäten in der Kühlvitrine  

Most & Co

Möhl Apfelwein, trüb vom Fass, 4.0% 5 dl 6
Möhl Apfelwein, trüb vom Fass, 0.0% 5 dl 6

Möhl Grape Apple Cider, 2.9% 3.3 dl 6

«Bänz» - der natürliche Durstlöscher aus der Region

Apfel mit: Rhabarber, Cassis oder Quitte 3.3 dl 6

Aperos

Gespritzter Weisser süss/sauer 2 dl 6

«Cüpli» Prosecco od. Mauler rosé, demi-sec 1 dl 6.5

«Piccolo» Freixenet  alkoholfrei 2 dl 9

Hugo 2 dl 9

Aperol Spritz 2 dl 9

Loriña Tonic 2.4 dl 9

Sanbitter 1 dl 4

Tonic Water 2 dl 4.5

Orangensaft 2 dl 4.5



Wein im «Haubeli»

Weiss  Domaine la Belletruche 

Rosé     Œil de Perdrix, AOC Valais

Rot   Cuvée « La Biche »

im Glas 1 dl 4

im «Haubeli» 5 dl 18

Wein in der Flasche

Weiss

Roero Arneis 2023, Arneis, DOCG, Piemont, Italien 7.5/1 dl 32 / 6

«Jet d'eau», 2023 ,Chardonnay AOC, Genf 7.5/1 dl 32 / 6

Rosé

«Les Vignerons de Berne» 2023, Pinot Noir 7.5/1 dl 39 / 7

Ostermundiger Spezialität; lieblich

Rot

«Solar de Becquer» 2019, Rioja DOCa, Spanien 7.5/1 dl 32 / 6

Tempranillo, Mazuelo, Granacha Rioja 

Süsses  «Vo hie – s’het, was äs het» 

Aus der Vitrine

Güetzi, Cakes, Torten, kleine Desserts

diverse Preise

Glacé «Glädus» im Chübeli 4

verschiedene Aromen auf der Schiefertafel

«Glädus» im Tassli mit ämnä Schnäpsli 9

Affogato (Vanilleglacé / Espresso) 7



Das gibt's (fast) immer

Gipfeli 2

Silserli mit Butter 4

Sandwich Käse / Vorderschinken / Salami 4/5/6

«Uf em Brättli»

Landjäger & Brot 5

Rubiger Trockenwurst & Brot 7

Hobelkäse & Brot 7

Hummus & Knäckebrot (hausgemacht) 7

«Brättli» gemischt für 2 18

Aperoschäli: Marinierte Oliven/Tomaten in Öl je 3

Chäs-Chüechli / Stück (ca. 20 Min.) 4.5

Flammkuchen (ca. 10 Min.) 8.5

Donnerstag & Freitag ab 17 Uhr bis 21 Uhr

Rubiger Fischknusperli (200 gr) 16

Rubiger Fischknusperli (150 gr) & Pommes Frites 16

Crêpes süss 6.5

mit Zucker / Zimtzucker / Kondensmilch

Crêpes pikant 8.5

mit Tomatensauce & Käse

mit Schinken & Käse

mit Spinat & Käse

Saisonalat klein / gross 5 / 8

7

Chäs-Chüechli / Stück (ca. 20 Min.) 4.5

Flammkuchen (ca. 10 Min.) 8.5

Fleisch (CH): Metzgerei «Liebi» Rubigen / Rubiger Landwirte

Fisch (CH):  Fischzucht Rubigen

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive 8.1% Mehrwertsteuer

Pommes Frites



unsere feinen "Glädu"-Glacen:

die verschiedenen Aromen auf der Schiefertafel…

..












