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Verein Bistro Rubigen: Jahresbericht 2024 
 
Initialisierung und Bewerbung                    
Ab September 2023 war es mit grossen Bildern an den Fenstern angeschrieben: zur Vermietung. In unseren 
Köpfen begann es sich zu drehen – Gedanken, was das Bistro sein könnte und wie wir das Lokal zu neuem 
Leben erwecken könnten. Anfragen bei der SBB, Raumbesichtigung, Kreieren eines Gedankenkonzeptes…. 
Immer konkreter wurden unsere Überlegungen: verfeinertes Konzept, Businessplan, Bewerbung im 
Dezember 2023 bei der SBB. 
 
Zuschlag und Vereinsgründung 
Im Januar 2024 erhielten wir – zu unserem grossen Staunen – den Zuschlag. Die Gründung des Vereins Bistro 
Rubigen war der nächste Schritt. Am 13. Mai 2024 konnte die  Gründungsversammlung einberufen werden. 
Anwesend waren 11 Mitglieder. Der Verein Bistro Rubigen wurde gegründet, die Statuten verabschiedet und 
der Vorstand gewählt. Im Vorstand sind Anna Kammer-Kauer, Franziska Woodtli Stalder, Ursula Brönnimmann 
Jost, Beat Stalder und Roland Leuenberger.  
 
Unterzeichnung Mietvertrag und Lokalbezug                         
Nach der Vereinsgründung  konnte der Mietvertrag mit der SBB definitiv abgeschlossen werden. Ab Juni 2024 
bekamen wir die Schlüssel zur Lokalität. Nun hatten wir 2 Monate Zeit: Möblierung, Aussenbestuhlung, 
Terrassen- und Innenraumgestaltung, Neuanstrich, Geschirr, Küchengeräte, Einkauf Essen und Getränke, 
Speisekarte erstellen und und und…  
Im weiteren wurden Lieferantenverträge abgeschlossen mit Egger Bier Worb, Greiner-Getränke und 
zahlreichen weiteren lokalen Lieferanten für Brot, Fleisch, Getränke, Glacé - möglichst immer aus 
nachhaltiger lokaler Produktion.  
 
Eröffnung                                                          
Am 5. August 2024 konnten wir das Bistro in neuem Glanz wieder eröffnen! Es heisst nun bistroBISTRO! Die 
«Aatrinkete» am 30. August mit Musik, Apero-Stand, Bratwürsten, Salat und Fischknusperlis war ein voller 
Erfolg! 
 
bistroBISTRO Aktivitäten                  
Das bistroBISTRO hat sich aktiv am Rubiger Monatsmärit vom 23. August, 27. September und 25. Oktober 
sowie am Rubiger Weihnachts-Märit vom 7. Dezember beteiligt. 
Und dann sind wir mit Themenabenden gestartet, an denen jeweils ein Gastkoch am Freitagabend für die 
angemeldeten Gäste ein ausgewähltes Essen gekocht hat, und zwar am 22. November mit Köstlichkeiten aus 
Sri Lanka, am 29. November mit Chüngu und Härdöpfustock, am 6. Dezember mit einem Samichlaus-Znacht, 
am 20. Dezember mit einem Weihnachtsessen mit Pastetli. All diesen Gastköchen danken wir herzlich. 
 
Personelles: Kernteam und Freiwilligenteam                            
Die Verantwortung für den Betrieb des bistroBISTRO nimmt das Kernteam bestehend aus Anna Kammer-
Kauer, Ursula Brönimann, Franziska Woodtli Stalder und Beat Stalder war. Sie sind die Geschäftsleitung des 
Bistros. Ihr Aufgabengebiet umfasst die Verantwortung für den Einkauf, die Lagerhaltung, die Einhaltung des 
Jugendschutzes und der Hygienevorschriften, die Angebotsgestaltung und den Druck der Menukarten, die 
Dekoration, die Reinigung des Lokals und der Toiletten, die Arbeitsverträge, die Buchhaltung, die 
Mehrwertsteuerabrechnung, die Steuerklärung, den Abschluss der Betriebshaftpflichtversicherung, die 
Sozialabgaben, die Lohnausweise, den Maschinenunterhalt, die Reparaturen, die Abwasser-, Strom- und 
Kehrichtabgaben, den Betrieb des Kassensystems, die Einsatzplanung des Servicepersonals, die 
Materialverwaltung und so weiter......  
Die Geschäftsleitung, das Kernteam, stellt so den täglichen Betrieb sicher, verzichtet auf eine marktgerechte 
Entlöhnung und gibt sich mit einer Entschädigung von CHF 15.-- pro Stunde zufrieden.  
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Unterstützt wird dieses Team von Engagierten, die sich in Buchhaltungs oder IT-Fragen auskennen, oder 
unsere Webseite gestalten, aktualisieren und einen Newsletter herausgeben. 
 
Doch all diese vielen geleisteten Arbeitsstunden reichen nicht aus, um die täglichen Öffnungszeiten von 
06.45-11.30 Uhr, und von 15.00 - 19.00 Uhr - Donnerstag und Freitag sogar bis 21.00 Uhr abzudecken.  
 
Deshalb sind wir auf die Mithilfe von Freiwilligen angewiesen. Dieses Team ist eine unverzichtbare Ergänzung 
zum Kernteam und führt zu einer wertvollen Entlastung im Service und der Gästebetreuung. Wir sind 
überglücklich, dass das Freiwilligen-Team inzwischen 10 Personen umfasst. Ihnen allen sei an dieser Stelle 
herzlich gedankt für die vielen geleisteten Stunden, für ihre Präsenz bei vielen – und manchmal auch 
wenigen Gästen -, für den Abwasch der unzähligen Gläser, des Bestecks und des Geschirrs und die 
geschenkten Lächeln! 
 
Am 27. November fand das erste Teamtreffen mit allen Beteiligten statt. Wir konnten zahlreiche Fragen und 
Anliegen, die sich im Laufe der Zeit aus dem Service ergeben haben, diskutieren und klären und ein geselliges 
Zusammensein geniessen.  
 
Unterstützung 
Der Ortsverein pan Rubigen hat unseren Verein grosszügigerweise mit einer Spende von CHF 3'000.-- 
unterstützt.  
Einen ausserordentlichen Erfolg konnten wir mit der Zusage eines namhaften Unterstützungsbeitrages von 
CHF 5'000.-- der Caring Communities erreichen. Privatpersonen haben uns mit kleineren und grösseren 
Spenden bedacht. Eine grosszügige Spende uns für die Anschaffung einer Aussenstore zugesichert worden.  
 
Vorstandsarbeit                    
Der Vorstand hat sich in zahlreichen Sitzungen mit der strategischen Ausrichtung des Bistros, mit den 
Finanzen sowie mit der Angebots- und Themenplanung  auseinandergesetzt.  
Die für 2024 gesteckten Ziele wurden erreicht 
 - Vereinsgründung am 13. Mai 
 - Eröffnung und Gewährleistung des Vollbetriebs ab 5. August 
 - Erfolgreiche Personalrekrutierung Kernteam und Freiwilligen-Team 
 - Aufbau einer kleinen Stammkundschaft 
 - Erfolgreicher Start mit Themenabenden (fast alle Anlässe waren ausgebucht) 

- Neuaufnahme von Vereinsmitgliedern 
- Aufbau Öffentlichkeitsarbeit und Werbeaktivitäten: Webseite, Veranstaltungskalender Gemeinde, 
Kurierbeiträge, Flyer/Anschriften, Newsletter, Bistro-Poscht 

 
Aussichten und Ziele für 2025: 
 - Gewinnung von weiteren Bistro-Gästen, Vereinsmitgliedern und Freiwilligen 
 - Weiterausbau von Themenanlässen - neu auch in der Sommersaison 
 - Gewährleistung des Bistro Betriebs während den Renovationsarbeiten  
 - Erwirtschaftung eines Ertrages, um einen Teil der Darlehen zurückzuzahlen 
 - Konzept und Ausbau von Vermietungen des Lokals ausserhalb der Öffnungszeiten 
 - Weitere Geldquellen mit Spenden und Sponsoring erschliessen 
 - Weitere Werbeaktivitäten für noch bessere Auslastung des Bistros 
 
Nächste Veranstaltungen: 
- 14. März: Coq au Heida, Salat, Spätzli, Süssmostcrème / Gastköche Corinne Krähenbühl und Roger Graber 
- 11. April: Papet vaudois, Salat, Dessert / Gastköche Marianne Lüthi und Beat Schlatter 
- während der Bauphase im bistroBISTRO täglich Baustellenznüni 3-3-3:  d.h. Sandwich, 3-er Mineral oder  
   Kaffee für je CHF 3.-- jeweils 8.30 - 9.30 Uhr 


